
YUM CHA BRUNCH 

Per garantire freschezza, qualità organolettiche e ridurre gli sprechi 
alimentari, la maggior parte dei nostri ingredienti viene acquistata 

fresca, lavorata internamente e successivamente sottoposta a 
trattamento di abbattimento termico secondo normativa. 

Antipasti & Dim Sum Illimitati
Scopri, Condividi, Riordina

Edamame, 
Sale Affumicato/Salsa Piccante (VG) 5, 6, 10

Insalata di Spinaci, Dressing al Goma (V) 11

Frittura di Calamari*, Datterino, Cipolla, 
Salsa al Tamarindo, Menta  1, 4, 5, 6, 12

Bao Bun al Vapore, Anatra Aromatica 
Croccante, Cetriolo, Erba Cipollina,     

Salsa Hoisin 1,  6,  11

Shumai di Pollo e Foie Gras*, Shiitake, 
Tartufo, Cipollotto 1, 6, 7, 11

Ordinate pure tutto ciò che desiderate, ma 
vi consigliamo di lasciare un piccolo spazio 

per le nostre portate principali 
e per il dessert

Il Centro della Scena

Un Piatto di Portata Principale da 
Condividere in Due

Orata* Croccante, Salsa Orientale,   
Verdure Croccanti 4, 6

Costina di Manzo CBT, Salsa Teriaky 6, 9

Bistecca di Funghi Enoki, Salsa al Burro e
 Teriyaki, Purè di Patate e Pastinaca 6, 7

Dessert
Selezione di Torte e Mini Coni Gelato

€ 55 a persona
Acqua e Bevande escluse

 INFINITE WINE FLOW 
Una selezione illimitata di vini servita 

durante tutta la durata del brunch

Prosecco Bianca Vigna – Pinot Bianco Antinori - 
Rosato Legamì Tenute Frisino - 
Dolcetto d’Alba Mauro Veglio

€ 35 a persona


