
I prezzi sono in Euro e inclusivi di IVA. Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. Allergeni: 1 Glutine; 2 Crostacei; 3 Uova; 4 Pesce;

RESTAURANT



€ 65,00 Per Persona 

Minimo per 2 Persone

DESSERT

Monoporzione a Scelta

DIM SUM

Shumai di Pollo e Foie Gras*, Shiitake, Tartufo, Cipollotto 

Hong Kong Style di Gamberi*, Cipollotto 1, 2, 6, 11, 14

Spring Roll di Anatra, Salsa Hoisin 1, 6, 11

INSALATE, SASHIMI & PICCOLI PIATTI

Spinacino, Dressing al Goma (VG) 11 

Sashimi di Ricciola*, Soia allo Yuzu, Taccole 4, 6

Frittura di Calamari*, Datterino, Cipolla, Salsa al Tamarindo, Menta 

KAMADO & FORNO

Galletto, Spezie Coreane, Maionese all’Aglio, Insalata Coleslaw Asiatica 

Spiedini di Funghi Enoki, Cardoncelli, Trombetta, Salsa al Wafu, Soia (VG) 

Bok Choy Saltata, Soia Dolce, Sesamo (VG) 5, 6, 11

Riso Jasmine al Vapore (VG)

1, 6, 7, 11

1,3,6,7,10, 11 

7, 9, 11

1, 4, 5, 6, 12

HARMONY



DESSERT 

Dessert Platter 

€ 90,00 Per Persona

Minimo per 2 Persone

INSALATE, SASHIMI & SUSHI

DIM SUM & SPIEDINI

Soufflè di Carciofi, Tartufo (VG) 1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 11

Hong Kong Style di Gamberi*, Cipollotto 1, 2, 6, 11, 14

Spiedini di Funghi Enoki, Cardoncelli, Trombetta, Salsa al Wafu, Soia (VG) 

KAMADO & FORNO

Branzino* Cileno al Chipotle, Broccoli Bimi al Miso 4, 6

Costina di Manzo CBT, Salsa Teriyaki 6, 9

Spinaci al Vapore, Dressing all’Aglio, Salsa Hoisin, Peperoncino Rosso (VG) 

Riso Jasmine al Vapore (VG)

Sashimi diRicciola*,SoiaalloYuzu,Taccole 4, 6

Tiger Maki di Gamberi* in Tempura,DaikonSottaceto,Polpa di Granchio, Coriandolo, 
Dressing al Wasabi, YogurtallaBarbabietola, Sesamo 4, 6, 7, 11

Hosomaki di Tonno* BelfagòPiccante,Croccante di Alga Nori 4, 6, 7, 11

Insalata di Seppia*, Aglio,PeperoncinoRosso, Prezzemolo 1, 4

1,3,4,5,6, 7, 8, 11

5, 6, 11

4, 6, 7, 11 

IMPERIAL



INSALATE

Anatra Croccante, Senape, Acero, Pompelmo,
Melagrana, Pinoli, Peperoncino Fresco  1, 5, 6, 8, 11

Spinacino, Dressing al Goma (VG)  11

Seppia*, Aglio, Peperoncino Rosso, Prezzemolo

PICCOLI PIATTI

Edamame, Sale Affumicato / Salsa Piccante (VG)  5, 6, 10

Gamberi* Croccanti, Salsa Wasabi, Avocado, Menta  1, 2, 3, 7, 10

Frittura di Calamari*, Datterino, Cipolla, Salsa al Tamarindo, Menta 

SASHIMI & SUSHI

Sashimi di Ricciola*, Soia allo Yuzu, Taccole, Tartufo 4, 6 

Sashimi di Tonno* Rosso Belfagò, 
Dressing al Wasabi Wafu, Pomodoro Secco, Capperi Fritti  4, 6, 9, 11

Carpaccio di Wagyu A5 Kuroge Washu, 
Tartufo, Miso Balsamico, Peperoncino Shishito 1, 5, 6 

Tiger Maki di Gamberi* in Tempura, Daikon Sottaceto, Polpa di Granchio,
Coriandolo, Dressing al Wasabi e Yogurt alla Barbabietola, Sesamo (8 pz)

Hosomaki di Tonno* Belfagò Piccante, Croccante di Alga Nori (4 pz) 

 23

 52

 32

 19 

28

 6

 16

 13

 16

 10

 181,4  

4, 6, 7, 11

1,4, 5, 6, 12

4,6,7, 11 



SPIEDINI

DIM SUM

Soufflè di Carciofi, Tartufo (2 pz) (VG) 

Spring Roll di Anatra, Salsa Hoisin (2 pz) 

Pollo, Salsa Coreana Gochujang , Cipollotto 

Hong Kong Style di Gamberi*, Cipollotto (4 pz)

Gamberone* Imperiale del Madagascar, Bisque Orientale 

Funghi Enoki, Cardoncelli, Trombetta, SalsaalWafu, Soia (VG) 

Shumai di Pollo e Foie Gras*, Shiitake, Tartufo, Cipollotto (3 pz) 

12

14

14

12

 12

12

26

1, 6, 11

6,11

1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 11 

1, 2, 6, 11, 14 

4, 6 

7, 9, 11 

1, 6, 7, 11



CONTORNI

KAMADO & FORNO

Riso Jasmine al Vapore (VG) 

Costina di Manzo CBT, Salsa Teriyaki 

Bok Choy Saltata, Soia Dolce, Sesamo (VG) 

Riso Saltato, Verdure, Uovo, Soia, Mirin (V) 

Astice* Grigliata, Salsa di Curry Rosso Thai

Galletto,SpezieCoreane,Maionese all’Aglio,
 

Branzino* Cileno al Chipotle, Broccoli Bimi al Miso 

BisteccadiFunghiEnoki,Salsa Teriyaki, Purè di Patate e Pastinaca (V)

Insalata Coleslaw Asiatica 

22

24 

9

5

43

38

10

34

6, 9

3, 6 

5, 6, 11 

2,6, 7, 11  

4, 6

1, 6, 7

1, 3, 6, 7, 10, 11



Milady* 

Sublime* 

Opera Cafè* 

Mediterraneo* 

Delizia al Limone* 

Ricotta, Pere e Noci* 

Selezione di Mini Coni* 

DOLCI & PATISSERIE 

Composizione di Frutta Esotica 

Dessert Platter* (Selezione di Monoporzioni e Mini Coni) 

12

12

36

12

12

12

12

12

18

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11 

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11 

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11 

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11 

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11 

1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 11



I prezzi sono in Euro e inclusivi di IVA. Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie
ointolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. Allergeni: 1 Glutine; 2 Crostacei; 3 Uova; 4 Pesce;

5 Arachidi; 6 Soia; 7 Latticini; 8 Frutta a guscio; 9 Sedano; 10 Senape; 11 Semi di sesamo; 12 Anidride solforosa e
solfiti; 13 Lupini; 14 Molluschi * Prodotto/i surgelato/i o abbattuti a bordo

Prices are in Euros and inclusive of VAT. For further information about the presence of substances or products that
cause allergies, please ask a member of staff. Allergens: 1 Cereals containing gluten; 2 Crustaceans; 3 Eggs; 4 Fish; 5
Peanuts; 6 Soybeans; 7 Lactose; 8 Nuts; 9 Celery; 10 Mustard; 11 Sesame seeds; 12 SO2; 13 Lupin; 14 Molluscs

*Frozen Produce or Blast Chilled on the Ship
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