
Vigilia di Natale 2025

€ 75.00 a persona

Calice di bollicine di benvenuto

Piccoli Piatti
Sashimi di Ricciola, Daikon, Maionese al Miso, Dressing di Soia e Zenzero 3, 4, 6

Capesante Grigliate, Maionese allo Yuzu, Salsa di Soia Dolce, Piselli al Wasabi 3, 4, 6

Pani Puri, Baccalà, Peperoncino Rosso, Cipollotto, Maionese al Miso 3, 4, 7

Dim Sum
Gyoza Hong Kong Style di Gamberi* 1, 2, 6, 11, 14

Rainbow Seafood, Raviolo di Har Gau, Frutti di Mare*, Pesce Bianco 1, 4, 6, 11, 13 

Toast di Gamberi*, Sesamo, Salsa Piccante 1, 2, 3, 6, 11

A seguire
Kani Kama Meshi, Riso al Granchio Reale, Dashi, Tobiko al Wasabi 2, 3, 4, 6, 9

Orata Croccante, Salsa Orientale 4, 6

Contorno
Riso Saltato, Verdure, Uovo, Soia, Mirin (V) 3, 6

Dolce delle Feste



YEZ 

Christmas Eve 2025

€ 75.00 per person

Welcome glass of bubbles

Small dishes
Yellow Tail Sashimi, Daikon, Miso Mayo, Soy Ginger Dressing 3, 4, 6 

Grilled Scallops, Yuzu Aioli, Sweet Soy, Wasabi Peas 3, 4, 6

Pani Puri, Salt Cod, Red Pepper, Spring Onion, Miso Mayo 3, 4, 7

Dim Sum
Hong Kong Style Prawn* Gyoza 1, 2, 6, 11, 14

Rainbow Seafood Dumplings* 1, 4, 6, 11, 13

Sesame Prawn* Toast 1, 2, 3, 6, 11

Main
Kani Kama Meshi, Japanese King Crab,

Wasabi Tobiko, Dashi 2, 3, 4, 6, 9

Fried Seabream, Oriental Dressing 4, 6

Side
Vegetable Fried Rice 3, 6

Festive Dessert



MENU FESTIVO BIMBI 

ANTIPASTI
Edamame*, Sale Affumicato ⁵˒ ⁶˒ ¹⁰ 

Sashimi di Salmone*, Soia, Sesamo ⁴˒ ⁵˒ ⁶˒ ¹¹

Pani Puri, Baccalà, Cipollotto, Maionese al Miso ³˒ ⁴˒ ⁷

PIATTI PRINCIPALI 
Spring Rolls di Anatra, Salsa Hoisin ¹˒ ⁶˒ ¹¹

Tonkatsu di Pollo ¹˒ ³˒ ⁶

Riso Jasmine al Vapore 

GELATI
Selezione di Mini Coni ¹˒ ⁷

€ 50.00



KIDS’ FESTIVE MENU

STARTER
Edamame* Beans, Smoked Salt ⁵˒ ⁶˒ ¹⁰ 

Salmon* Sashimi, Soy, Sesame ⁴˒ ⁵˒ ⁶˒ ¹¹

Pani Puri, Salt Cod, Spring Onion, Miso Mayo ³˒ ⁴˒ ⁷

MAIN 
Duck Spring Rolls, Hoisin Sauce ¹˒ ⁶˒ ¹¹

Chicken Tonkatsu ¹˒ ³˒ ⁶

Steamed Jasmine Rice 

ICE CREAM
Mini Ice Cream Cones ¹˒ ⁷

€ 50.00
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