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Natale 2025

€ 80-00 a persona

Calice di bollicine di benvenuto

Piceoli Piatti
Spiedini di Tsukuni di Maialino *+* ¢
Manzo Tataki, Tartufo, Cipollotto, Ponzu, Miso Aioli >

Insalata d'Anatra, Senape, Acero, Pompelmo, Melagrana,

Pinoli, Peperoncino Fresco %68 11

Dim Sum
Tortelloni di Wonton in Brodo, Cappone, Maiale -5 11

Gyoza di Filetto di Manzo, Foie Gras*, Champagne Teriyaki *-5 1114

Wonton Croccante, Coda di Manzo, Cipollotto 1912

Kamado & Forno
Stinco di Agnello "Massaman”, Patate Novelle * 7
Costina di Manzo CBT, Salsa Teriyaki 5°

Contorno
Broccolo Bimi al Miso (VG) 51

Dolece delle Feste
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Christmas 2025

T

€ 80.00 per person
Welcome glass of bubbles

Small dishes
Tsukuni Pork Skewers t+6
Beef Tataki, Truffle Ponzu, Miso Aioli, Spring Onion >
Crispy Duck Salad, Pine Nuts, Chilli,
Mustard Maple t5 6811

Dim Sum
Chicken & Pork Wonton Tortelli 1611
Beef Fillet, Foie Gras*, Champagne Teriyaki Gyoza 161114
Briased Oxtail Crispy Wonton % 12

Kamado & Oven
Lamb Shank "Massaman", New Potatoes * 57
Slow Cooked Beef Short Ribs, Teriyaki ¢°

Side
Tender Stem Broccoli (VG) 151

Festive Dessert
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MENU FESTIVO BIMBI

ANTIPASTI

Edamame*, Sale Affumicato > 6 10
Sashimi di Salmone*, Soia, Sesamo * 5 6 11

Pani Puri, Baccala, Cipollotto, Maionese al Miso » % 7

PIATTI PRINCIPALI
Spring Rolls di Anatra, Salsa Hoisin 1> 6 11

Tonkatsu di Pollo 1> 3 6

Riso Jasmine al Vapore

GELATI

Selezione di Mini Coni 17
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KIDS’ FESTIVE MENU

STARTER

Edamame™* Beans, Smoked Salt » 6 10
Salmon* Sashimi, Soy, Sesame % > 6 11

Pani Puri, Salt Cod, Spring Onion, Miso Mayo >+ 7

MAIN
Duck Spring Rolls, Hoisin Sauce > 6 11

Chicken Tonkatsu 1> 3 6

Steamed Jasmine Rice

ICE CREAM
Mini Ice Cream Cones 1> 7
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