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SITNI ZALOGAJCICI

DIM SUM (NA PARI)

€
Rainbow Ravioli S Morskim 12
Plodovima (3xom.)
Piletina, Foie Gras, Sui Mai, 13
Tartuf, Shiitake (3xom.)
“Pijana” Piletina & 13
Wonton S Kozicama (4xom.)
Xiao Long Bao Sa Svinjetinom, 11
Crnilo Od Sipe, Goji Bobice (3xow.)
Skamp, Kozica, Foie Gras, Tom 14
Kha Umak (3xowm.)
Har Gau Ravioli S Kozicama, 11
Crnilo Od Sipe (3xkom.)
Gljive, Yuzu & Tartuf, 10
Bao Pecivo (VG) (2kom.)
Ravioli Punjeni Jastogom, 16
Rakovicom I Kozicama U Umaku
Od Yuzua I Maslaca, Kavijar (3xou.)
DIM SUM (CHEUNG FUN)
Kozica, Gljiva Judino Uho (8kou.) 14
Cheung Fun Gljive (V) (8 kom) 13
DIM SUM (GYOZA)
Gyoza S Pacjim Mesom, 12
Hoisin Umak (4xom)
Govedi File, Foie Grass, Edamame 13
Mahune, Teriyaki (4xom)
Gyoza S Kozicama Na Hongkonski 12

Nacin (4xom)

DIM SUM (PRZENI I PECENTI)

Hrskave Proljetne Rolice S Pagjim 12
Mesom, Hoisin Umak (2kom)

Tost S Kozicama I Sezamom (4xom) 12
Hrskave Jakobove kapice I 14

Kozice u Kadaifu (3kom)

Char Sui Lisnato Tijesto Punjeno 9
S Divljaci (2xom)

Morski Jezinac, Jadranske Tiger Kozice, 15
Bijeli Tartuf (2xom)

€
Edamame Mahune, Maldon
Dimljena Morska Sol (VG)
Tom kha juha, Foie Gras, gljive, 10
Tartuf pjenica, Piletina
Miso Juha, Nameko Gljive, 6
Wakame Alge, Hijiki
Kozice S Umakom Od Wasabija 14
I Avokada
Hrskava Dimljena Pileca Krilca, 10
Umak od Sljive i Cilija
Hrskave Przene Lignje S Dresingom 13
Od Tamarinda
Jadranska Hobotnica, Ebi Umak 15

SASHIMI SALATE
Grilana Tuna, Ponzu Umak S 16
Jabukom I Senfom, Sezam
Orada, Yuzu Soya Dresing, Celer, 17
Bijeli Tartuf, Mandarina
Tartar Od Tune, Wasabi-Ponzu 18
Umak, Crispy Od Rize
Govedi Tataki, Tartuf Ponzu Umak, 17
Miso Aioli Umak, Mladi Luk
SALATE
Sumske Gljive, Kreker Od Gljiva, 13
Korijander, Lje$njak, Yuzu Dressing,
Persin (v) (0)
Hrskava Patka, Dresing Od Senfa 17
I Javorovog Sirupa S Grejpom,
Pinjolima I Chillijem
Daikon, Crvena Paprika, Avokado, 7
Krekeri Od Sezama (V)
Salata Od épinata, Goma Dresing (VG) 8
RAZNJICI (2 KOMADA)
Raznji¢ Od Filea Lista, Pikantni Hoisin 10
Med Dressing Mladi Luk
Bogkarinov File Mariniran U Aji 13
Panca Dresingu
Cileanski Brancin, Miso, Mladi Luk 14
Piletina Na Korejski Nacin, Sezam 8
Tofu, Miso Od Dumbira (VG) 7
WOK

Govedi File Umak Od Crnog Papra, 24
Kelj, Merlot
Piletina S Medom I Limetom, 18
Mladi Luk, Zeleni Chilli
Jesenske Gljive Na Toban Yaki 14
Nagcin, Pogirano Jaje (V)
Hrskava Jadranska Hobotnica, 20

Korejski Chilli Umak

S ROSTILJA I1Z PECNICE

Cileanski Brancin, Crni Grah, 42
Shaoxing Vino

Palacinke S Hrskavom 20
Aromatiziranom Patkom

Sporo Kuhana Juneéa Rebra, 30
Teriyaki Umak

Potrbusina Mlijeénog Odojka, 20

Palmin Seéer, Limeta
Korejski Pikantni Janjeci Kotleti (3rcs) 39
Wagyu A5 Hida Shichiri Govedo (100c) 95

HARMONY

Minimum 2 osobe

SALATE
Salata od Spinata7 Goma Umak (V@)

Orada, Yuzu Soya Dresing, Celer, Bijeli Tartuf,
Mandarina

DIM SUM
Har Gau Ravioli S Kozicama, Crnilo Od Sipe
Tost S Kozicama I Sezamom
Char Sui Lisnato Tijesto Punjeno S Divljaci
Piletina, Foie Gras, Sui Mai, Tartuf

MALA I VELIKA JELA
Sporo Kuhana Juneéa Rebra, Teriyaki Umak
Palacinke S Hrskavom Aromatiziranom Patkom

Jasmin Riza

DESERTI

Sladoledni Korneti I Deserti
Po Vasem Izboru S Pulta

€ 55 po osobi

IMPERIAL

Minimum 2 osobe

SALATE
Daikon, Crvena Paprika, Avokado, Krekeri Od Sezama (V)

Hrskava Patka, Dresing Od Senfa I Javorovog Sirupa S
Grejpom, Pinjolima I Chillijem

Tartar Od Tune, Wasabi-Ponzu Umak, Crispy Od Rize

DIM SUM
Rainbow Ravioli S Morskim Plodovima

Gyoza S Govedim Fileom, Foie Grass,
Edamame Mahune, Teriyaki Umak

Xiao Long Bao Sa Svinjetinom, Crnilo
0Od Sipe, Goji Bobice

Gljive, Yuzu & Tartuf, Bao Pecivo (VG)

MALA I VELIKA JELA
Hrskave Przene Lignje S Dresingom Od Tamarinda
Boskarinov File Mariniran U Aji Panca Dresingu
Cileanski Brancin, Crni Grah, Shaoxing Vino

Jasmin Riza

DESERTI

Sladoledni Korneti I Deserti
Po Vasem Izboru S Pulta

€ 67 po osobi

RIZA, REZANCI I PRILOZI

Vucéeni Rezanci, Jadranske Tiger 16
Kozice, Aromati¢no Ulje,

Dumbir Katsubushi

Grillana Hokaido Tikva, Miso Majoneza 12
Singapurski Rezanci (VG) 12

Jasmin Riza (VG) 4

Nasi Kuning Indonezanska Przena 9
Riza U Banana Listu (vVG)

Hrskavi Azijski Patlidzan, Oyster Umak (VvG) 8
Stir Fry Povrée (VG) 6

(V) Pogodno za vegetarijance. (VG) Pogodno za vegane. Za alergene molimo pitati osoblje. Naplata se vrsi u eurima.




Naplata se vrsi u eurima. PDV je ukljucen u cijenu.

OBAVIJEST O NACINU PODNOSENJA PISANIH PRIGOVORA POTROSACA: Sukladno odredbi ¢lanka 10. st. 10. Zakona o ugostiteljskoj djelatnosti (Narodne novine hr.85/15)
obavjestavamo potroace da prigovor na kvalitetu nasih usluga mogu podnijeti u pisanom obliku na: 01) recepciju, 02) adresu : Arena Hospitality Group d.d., Uprava, Smareglina 3, HR-52100 Pula,
03) e-mail : uprava@arenahospitalitygroup.com, 04) fax : +385 (0)52 215 263. Odgovor na Va$ prigovor dobit éete u pisanom obliku najkasnije 15 dana od dana primitka prigovora.
Molimo u prigovoru naznaciti ime i prezime gosta i adresu za dostavu odgovora.




